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Diccionario del vino

DICCIONARIO BASICO DEL VINO

El vino tiene su propia jerga. En ocasiones, Iggedos se ensafian con el
lenguaje de los vinos, empleando términos extremadge ambiguos, carentes de
significado y nada comprometidos.

En esta seccién vamos a tratar de clarificar #alpas de los vinos, mostrando
las mas usuales y explicandolas para que su usseaqrivativo de unos cuantos
entendidos.

A

m Abierto. Vino que se manifiesta muy claro de aromas, nmpib.

m Abinatar. Acostumbrar al vino.

m Abocado. Vino dulce que aun conserva sus azucares orggnaestos se
aprecian en boca y en garganta. No son vinos gqeengen la actualidad, de
prestigio ni demanda. Sin embargo, quedan en mueats muchos amantes de
estos vinos que deben saborearse despacio.

m Acariosis. Plaga de la vid ocasionada por el “calepitrimenitis”.

m Aceda Se dice asi del vino avinagrado.

m Acerado. Color de los vinos blancos que recuerda al badlbacero.

m Acerbo. Se dice de los vinos asperos, con demasiadazasideedondez
alguna.

m AcescenciaAfeccion bacteriana que acaba por picar el vino.

m Acidez El grado de acidez del vino es determinante gaeasea capaz de
mostrar todas sus esencias de la manera mas eagalitAsi, una acidez
controlada es propia de un vino equilibrado y foedina excesiva acidez le da
al vino un sabor agrio y crudo muy perceptible. &arontrario, si un vino
carece de acidez lo que manifiesta es un importgagequilibrio interno.

m Acidificacion. Aumento de la acidez del mosto para la que ®mfdearse
tanto acido citrico como acido tartarico.

m Aclareo. Eliminacion de uvas sobrantes de las vides algds vendimia. De
esta manera las uvas restantes ganan en consasyeradidad.

m Acobijo. Tierra que se agolpa a las vides para protegerlas
m Acodo. Técnica de reemplazamiento de las cepas que faitéa vifia.

m Acre. Sabor propio de los vinos amargos y acidos.
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m Afrutado . Cuando los vinos tienen gusto a frutas se lesrdara vinos
afrutados. Casi todos pensamos en vinos blanceoslowse nos habla del sabor
afrutado, pero también los vinos tintos puedenrtar@mas a frutas, aunque
éstas sean distintas (normalmente frutas rojadasegjue, estc, ...).

m A granel. Vinos que se venden sin etiquetar. En muchasmegide Espafia,
la venta de vinos a granel sigue siendo importdmtdracen los pequeios
viticultores, entregando a las bodegas y embotitsdsus caldos, y también se
expenden estos vinos en bodegas y bares de teeloitelrio nacional.

m Agraz. Cuando el racimo no ha madurado al tiempo y geatela cepa se
denomina asi.

m Agrio. Vino que ha perdido sus cualidades y se tornaagvado. Los vinos
naturales, sin alcohol afiadido ni coccion, se agipartir de las veinticuatro
horas desde que la botella se abre.

m Aguado. En algunos lugares de Espafa se aguan los vémaspavizarlos.
Por fortuna, esta practica no se permite en logsvaerios procedentes de las
diferentes denominaciones de origen de los vindssparia.

m Aguja. Los vinos de aguja contienen gas carbénico deeraaratural. Se trata
de vinos blancos punzantes que se avivan grategrasencia de estas
pequefias burbujas.

m Albariza. Suelos blancos, muy ricos en calcio propios deras
denominaciones andaluzas como Jerez y SanlUcaardaenBeda o Montilla-
Moriles. También en Malaga existen tierras de Alzar

m Aldehidico. Sabor fuerte a alcohol propio del vino rancio.

m Aldran. Hombre que vende vino en la dehesa.

m Amargor. Es uno de los criterios de cata a tener en cuertado se prueba
un vino. Los vinos actuales tienden a la eliminaclé sensaciones amargas.
Solo algunos licores mantienen este regusto.

m Ambarino. Color del vino que recuerda al ambar. Este aedgoroducido por
la oxidacién de los vinos blancos. Algunos expeidsacen sinénimo del

término “oro viejo”.

m Andana. Barricas apiladas, hasta un maximo de cinco, f8asemplea en las
soleras jerezanas para criar los vinos de esta D.O.

m Antocianos Pigmentos de color rojo que estan en el hollejtad uvas tintas.

m Afiada. Afo de la vendimia de cada vino. Las afiadasasifichn segun la
bondad de los vinos que se han producido.

m Afiejos. Vinos con crianza larga.
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m Aromaticos. Vinos de olor y sabor bien matizados que recuesda esencias
primarias.

m Aromatizado. Los vinos pueden tener aromas naturales o aétirde
forma artificial. En tal caso se dice que estanmie @inos aromatizados.

m Arrope. Mosto cocido, normalmente al bafio maria, quergglea para la
elaboracion de vinos generosos.

m Aspero. Sensacion rasposa de lengua y paladar cuandgisesin vinos con
exceso de taninos.

m Astringente. Sensacion seca de la lengua al ingerir vinoszoaso de
extracto tanico.

m Ataque. Sensacion inicial que producen los vinos en tabo

m Aterciopelada. Sensacion sedosa en el paladar y la lengua dénlos bien
redondeados.

B
m Balsdmica Aroma que porta la crianza de los vinos en basrie roble.

m Barrica. Recipientes para criar el vino. Las mas preciadadas de roble. Su
capacidad va desde los 225 a los 250 litros.

m Bocoy. Recipiente de madera, de 600 litros de capacidadalmente donde
se almacena el vino.

m Bota. Recipiente de madera para la elaboracion de geoserosos cuya
capacidad puede llegar hasta los 600 litros.

Recipiente de tripa de animal cosida y calafateiatae se conserva el vino
para el consumo inmediato. Normalmente va prodstana cuerda con la que
se ase al hombro para poder llevarla.

m Bouchone. Olor y sabor a corcho en los vinos. En ocasidosegyropios
hongos del corcho son los responsables de esteepr@jque nada tiene que ver
con la bondad del vino.

m Bouquet. Buqué.

m Brillantez . Propiedad del color del vino que muestra su \dvez

m Brut. Grado de sequedad de los vinos secos.

m Buqué. Aromas finales del vino, de caracter terciarige genen lugar durante
Su crianza.
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c
m Caldo bordelés Solucién contra ehildiun a base de sulfato de cobre y cal.
m Cafa. Vaso para escanciar vinos finos y manzanillas.

m Caramelizada Cuando el vino se somete a temperaturas altag(iear se
concentra en exceso y el vino presenta oloresgreala caramelo.

m Carnosa. Vino corpulento, de fuerte estructura que llenbdca al beberlo.

m Cata. Examen del vino que permite describirlo y clasifio.

m Cava. Vino espumoso espafiol que se produce siguienaeteldo

tradicional. Ademas de la provincia de Barceloegyr®ducen buenos cavas en
otras zonas de Burgos y Badajoz.

Lugar bajo tierra donde se cria el vino.

m Cerrados. Vinos que no acaban de mostrar con claridad@ualy su sabor.

m Chaptalizacion. Se produce la chaptalizacién cuando se afadearalic
mosto para aumentar su graduacion.

m Clarificacion. Proceso por el que se aclaran los vinos, elintio@ou aspecto
turbio.

m Complejo. Vino bien elaborado, pleno y de buen equilibrio.

m Cono. Recipiente, normalmente de madera, donde se airaad vino. Su
capacidad puede llegar hasta los 12.500 litrodaEntigiiedad existian conos
de barro para almacenar tanto los vinos como algven

m Cortos. Vinos de escasa intensidad y poca persistencia.

m Corona. Figura formada por las burbujas de los cavapyrassos al llegar a
la superficie.

m Cosechero El agricultor que cultiva la vid.
Vinos jovenes, del afio procedente de pequefios pagbsulares.

m Coupage. Se trata de una mezcla de vinos que se realizantancion de
conseguir una determinada textura y un sabor y aaeseados.

m Criaderas. Conjunto de botas apiladas para la crianza desude caracter
generoso. Las botas inferiores se denominan solevas/inos van bajando a
medida que se extraen de las soleras y asi elemivggnto es constante pero
manteniendo los aromas antiguos de las primerakaana
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m Crianza. Envejecimiento del vino que tiene lugar en bagide roble. Este
envejecimiento suele continuar en los botellerddesthneos hasta que la criaza
se completa.

m Cubiertos. Se dice de los vinos oscuros, de gran opacidad.

m Cuerpo. Densidad del vino que viene dada por su estractur

D

m Decantar. Paso del vino de la botella a un recipiente de laglanada
(decantador). De esta forma, el vino se oxigerss phrticulas solidas se
eliminan o decantan en el fondo.

m Decrépito. Vino viejo, oxidado que se ha pasado de crianza.

m Delicada Vino de escasa robustez, en ocasiones elegatgeiy equilibrio
muy sultil.

m Deposita Partes sélidas que se depositan al fondo detédidode vino.
Lugar donde se almacenan los vinos.

m Desborre Comienzo del brote de la vid.

m De Garrote. Mostos que se obtienen al presionar con muchadua uva.

m DescarnadosVinos de escaso contenido alcohdlico y exiguaiestra
corpérea.

m DescompuestosVinos desestructurados y turbios por efecto dedka
conservacion.

m Desequilibrados Vinos cuya escasa integracion de sus componeates
permite una densidad adecuada ni unos aromas kesatiaros.

m DeslavadazosVinos desequilibrados.

m Desvaidos Vinos de sabor escaso y color tibio.

m Duros. Vinos de acidez elevada y sabor excesivamentzgoig
E

m Ebonita. Mal olor del vino (madera podrida, caucho, ...)goode vinos mal
criados o criados en medios inapropiados.

m Encabezar Aiadiralcohol al mosto de manera que la fermentaciérase yp
aumente el contenido alcoholico de los vinos rastas.
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m Enologia Paradigma cientifico que estudia los vinos.
m Envero. Cambio de color de las uvas como consecuenca deduracion.

m Equilibrados. Vinos muy armoniosos donde no se aprecian |ascihes
propios del vino.

m EspeciadosVinos cuyo aroma tiene esencias que nos recuerten
especias.

m Espirituosas Bebidas con elevada graduacion alcohdlica. Lalgano el
guiski se encuentran entre estas bebidas.

m Esperriaca Ultimo mosto que se extrae de la uva.

m Estructura. Base de los vinos determinada por su composaiddnica.
m Etéreos Vinos viejos, bien madurados, con elevada gradoadcohdlica.
m Evolucionado. Vinos que han cambiado como fruto del paso deipo.

m Extracto seco Sustancias del vino y otros liquidos y balsamas sg
decantan sin volatilizarse. Un ejemplo serian todas, los minerales, etc, ...

E

m Fermentacién Conversion del azucar en alcohol merced a leepaa de
levaduras.

m Filtrado del vino. Proceso mediante el que cuelan las impurezasraelEl
filtrado es esencial en el proceso de vinificacién.

m Fino. Vino generoso elaborado a base de uva “palonmod. fLos vinos finos
son propios de Andalucia, en concreto de Jerezg&arde Barrameda y
Montilla-Moriles.

m Finura. La suma de las manifestaciones sensoriales dgnos (aroma,
color, sabor y textura) que se encuentran equildsanerced a su buena
elaboracion.

m Flor del vino. Pelicula de bacterias que se forma en la supedelas
barricas donde fermentan los vinos de Jerez y éawamillas. Las barricas se
dejan con una parte sin rellenar donde, en contaxte! aire, se forma esta
marafia bacteriana.

m Floral. Aroma de los vinos que nos recuerda el olor eeas flores.
Normalmente se aplica a los aromas propios de afguinos blancos que suelen
ser, ademas, afrutados.

m Francos Vinos manifiestamente buenos que no ocultan salkdades.
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m Frescura. Sensacién que os producen en boca los vinosg¢dv@&icha
frescura no soélo guarda relacion con la temperaterservicio del sino, sino
también a la acidez del mismo vino.

G

m Generosos Vinos de amplia graduacion alcohdlica. Normalraes# trata de
vinos procedentes de uvas muy insoladas, ricagli@aees.

m Gollete. Cuello de la botella.
m Grasos Vinos sedosos con una alta concentracion alamholi

m Gruesos Vinos bastos, asperos y poco elaborados. Estos ge alejan del
gusta actual de los consumidores.

H

m Hectolitro. Unidad de medida que equivale a 100 litros. Esdida se
emplea a la hora de cuantificar los vinos.

m Hémina. Cantidad de vino asignado a cada monje del memassegun la
regla establecida por San Benito.

m Herbales Sabores de los vinos que no han madurado laesutiec También
se denominan “herbaceos”.

m Hiperosmia. Aumento de la sensibilidad a los olores.

m Hiperoxidacion. Técnica consistente en introducir directamentgeno en el
mosto.

m Hollejo. Piel de la uva. Dicha piel le confiere las pdalbdes plenas de
fermentacion y la tintura del vino, en el casoaetintos. Todo ello durante el
proceso de maceracion y fermentacién del vino.

!

m Irisaciones Paleta de colores de un vino.

J

m Jahariz. Lagar.

m Jeroboam Botella de vino de 4,5 litros.

m Justos. Vinos de escaso valor por sus exiguas propisdade

m Juventud. Se dice que la tienen aquellos vinos del afianguse han sometido
a crianza alguna.
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L

m Lagar. Lugar destinado a moler las uvas.

m Lagrimas. Gotas dejadas por el vino en las paredes depka co
Variedad del vino de Malaga (en singular).

m Lias. Restos de levaduras, ya sin actividad, que santie en depdésitos y
barricas. También se denominan “heces”.

m Ligeros. Vinos de graduacion alcoholica escasa.
m Limpios. Vinos transparentes, bien decantados y colados.
M

m Maceracion. Durante este proceso se pretende que el vindeadageolor.
Para ello se deja el mosto en contacto con lasjhsl(pieles), que son las
responsables de la pigmentacion del vino. Normalepds maceracion se
emplea con los vinos tintos.

m Madre. Lias del Mosto. La madre se decanta en el foetlcahtenedor o
permanece en suspension en la parte inferior darteca.

m Magnum. Tipo de botella de vino de 1,5 litros de capatida

m Manzanillas. Vinos generosos que se producen en SanlUcarrdgnBada a
base de uva palomino fino.

m Melosos Vinos suaves, agradables al gusto.
m Metalico. Sabor del vino que recuerda a los metales.

m Mistelas. Vinos dulces obtenidos como consecuencia de lalmdec
alcoholes y uvas. Su graduacion suele acercaoselal?f.

m Mosto. Zumo obtenido de la uva que aun no ha fermentado.
N

m Néctar. Se dice de aquellos vinos que, por su exquidleaman la atencion de
los catadores.

m Nobles Vinos obtenidos tras una cuidada elaboraciorrtir pi@ una seleccién
de uvas muy escogidas.

o

m Oidio. Hongo que ataca las vides.
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m OpalescenciaTurbiedad de los vinos.

m Oxidados Vinos alterados como consecuencia de una excasaacion.

P

m Pamapana Brote de la vid.

m Peledn Vino vulgar que se desarrolla sin un procesoanodde elaboracion.

m Persistencia Propiedad de algunos vinos de dejar su aromapaiaglar
durante unos instantes tras el trago.

m Picados Se dice de aquellos vinos que han comenzadmagrairse.
m Planos Aquellos vinos que no poseen ninguna caractesligestacada.

m Pasificacion Sobremaduracion de la uva, normalmente por degecde
esta forma se concentran los azUcares y su sabwiiseadulzado.

m Pie franco. Cepa que no ha sido injertada y vive de sus asapiices
originales.

m Prensada Proceso mecanico por el que se extrae el modtoouwa.

m Pulpa. Parte interior de la uva.

m Pupitre. Estantes de madera donde se giran a mano |os @8pamosos, tras
fermentar por segunda vez. De esta manera las hagetel fondo al cuello de
la botella.

R

m Rama Los vinos sin aclarar se denominan “vinos en fama

m Rancio. Vino afiejo.

m Redondos Vinos muy equilibrados, armoniosos y bien afirado

m Retrogusto. Sabor que deja el vino nada mas tragarlo.

S

m SacabocadosHerramienta empleada para extraer el tapon dicate las
planchas.

m Sacas Cantidad de vino de Jerez que se extrae delms@ara embotellarlo
y comercializarlo.
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m Salmanazar. Botella de enormes dimensiones con capacidadaquie a 12
botellas de vino bordelesas.

m Sangrada Extraccion del mosto por gravedad.

m SecosVinos con muy poca azucar o que carecen de ella.

m SedososSe dice de los vinos suaves en boca.

m Soleras Conjunto de barricas que se apilan en el suela dedega. Este
sistema permite mezclar vinos jévenes con otrosafnéms a fin de

transmitirles las cualidades de estos ultimos.

m Sombrero. Materia sélida residual que flota en la parteesigp del deposito
donde fermentan los vinos.

m Sulfuroso. Relativo al azufre.

m Sumilier. Experto en vinos, responsable de ellos en resttes de prestigio.
m Sutiles Se dice de los vinos de delicado aroma, textwabpr.

I

m Terrosos Se dice de aquellos vinos cuyo sabor recuerda H tierra.

m Trasiego. Proceso de trasvase de un depdsito a otro & fatiminar los
residuos que se depositan en el fondo.

m Turbio. Vino con exceso de materia suspendida. En Gaeizomercializa
un vino joven de estas caracteristicas, generaésemietiqueta.

LAY

m Vainilla. Aroma de algunos vinos que se crian en barrigcagas de roble.

m Varietales. Se dice de los vinos que se consiguen a base si@aitipo de
uva. Como minimo, estos vinos deben llevar el 88%a misma variedad.

m Vegetales Aromas de algunos vinos que recuerdan el sablasdesrduras.

m Velados. Vinos con cierta turbiedad. El “Vino Turbio” gajo es uno de los
exponentes de este tipo de vinos “en rama”.

m Verdes Vinos jévenes que se producen con uvas poco radasir
m Vigorosos Se dice de los vinos potentes, de cuerpo impertan

m Vinosos Cuando los vinos tienen poco valor por su escalsdad.
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m Vitis. Familia de plantas a las que pertenece lawiis (viniferg. De estas
cepas originales descienden la totalidad de lasdadtes de uva que conocemos
en la actualidad. Se trata de una de las enredaders extendidas del mundo,
capaz de adaptarse a los mas diversos climasgssuel

m V.O.R.S. Siglas correspondientes a “Vinum Optimun Raren&igm”. Esta
nominacion es Unicamente para aquellos vinos @z dgre destacan por su
excepcional calidad.

Y

m Yema. Primer mosto que se consigue al exprimir las.uvas

Z

m Zafios. Se dice de los vinos que presentan demasiadestdef

m Zalema Variedad de uva de uso comun en la Denomina@ddregen Vinos

del Condado de Huelva. Se trata de una uva vecsdtila que se elaboran vinos
blancos frutosos y minerales.

CopyrightCLIC ACUERDO, S.L.

@r acuerdo

AW WIS YIRS WING. Com

Todos los derechos reservados

WWW.ViN0S-ymas-vino.com 12




